
TEQUILA INDIANOS REPOSADO

FICHA DE logísticaFICHA DE logística

FICHA DE CATAFICHA DE CATA

VARIEDAD
100% Agave Azul100% Agave Azul
AGAVE
Altos y ValleAltos y Valle
HORNO
MamposteríaMampostería
FERMENTACIÓN
Al Aire LibreAl Aire Libre
DESTILACIÓN
Doble, Acero y CobreDoble, Acero y Cobre
MADURACIÓN
Roble Blanco Americano Roble Blanco Americano 

NOTA DE CATA
De gran intensidad aromática de De gran intensidad aromática de 
tonos propios de la variedad, con tonos propios de la variedad, con 
notas suaves de madera, vainilla y notas suaves de madera, vainilla y 
caramelo. En boca maduro, suave, caramelo. En boca maduro, suave, 
sin aristas, pleno. De tonos sin aristas, pleno. De tonos 
castaños suaves.castaños suaves.

CONSUMO
TEMPERATURA RECOMENDADA 
14–20 ºC14–20 ºC

VOLUMEN  750 ml750 ml
GRADUACIÓN  35º35º
DIMENSIÓN  7.6 x 34.3 cm7.6 x 34.3 cm
TAPA  Corcho sintéticoCorcho sintético
PESO  1.5 kg1.5 kg

DATOS DE LA BOTELLA

VOLUMEN/CONTENIDO  66
MATERIAL  CartónCartón
DIMENSIÓN  26 x 17 x 50  cm26 x 17 x 50  cm
PESO  10 kg10 kg

DATOS DE LA CAJA

PALET  102 x 122 cm102 x 122 cm
BOTELLAS/PALLET  576576
CAJAS/PALET  9696
CAJAS/ESTIBA  2424
ESTIBAS/PALET  44
ALTURA TOTAL  162 cm162 cm

DATOS DEL PALET
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