TEQUILA

[NPIANOS

100% DE AGAVE AZUL

FICHA DE CATA

VARIEDAD
100% Agave Azul

AGAVE

Altos y Valle
HORNO
Mamposteria
FERMENTACION

Al Aire Libre
DESTILACION
Doble, Aceroy Cobre

MADURACION
Roble Blanco Americano

NOTA DE CATA

De gran intensidad aromatica de
tonos propios de la variedad, de
madera, miel, vainilla y frutos
secos. En boca maduro, suave, sin
aristas, pleno. De tonos castarios
en su plenitud.

CONSUMO

TEMPERATURA RECOMENDADA
14-20°C
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UILA
100% DE AGAVE AZUL

ANEJO

ENVASADO DE ORIGEN Al
DML '75\

tequilaindianos.com

FICHA DE LOGISTICA

DATOS DE LA BOTELLA

VOLUMEN 750 m|
GRADUACION 35°
DIMENSION 7.6x34.3 cm
TAPA Corcho sintético
PESO 15kg

DATOS DE LA CAJA

VOLUMEN/CONTENIDO 6
MATERIAL Cartdn
DIMENSION 26x17x50 ¢m
PESO 10kg

DATOS DEL PALET

PALET 102 x 122 cm
BOTELLAS/PALLET 576
CAJAS/PALET 36
CAJAS/ESTIBA 24
ESTIBAS/PALET 4
ALTURA TOTAL 162 cm



